
restaurant 

unser konzept: sharing is caring 

wir empfehlen mindestens 2 bis 3 Gerichte pro 
person. 

jedes unserer gerichte könnt ihr sowohl als 
vorspeise, zwischengang oder hauptgang wählen 

und ein menü ganz nach euren individuellen 
wünschen zusammenstellen 

ihr möchtet euch durch die gesamte karte 
probieren? ab 2 personen könnt ihr unser sharing 
menu  bestellen und die volle dröhnung genießen 

bitte weißt uns aktiv darauf hin, falls ihr allergien habt, um euren 
besuch unbeschwert genießen zu können 
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restaurant 
brot & butter 
blüms sauerteigbrot  butter boyz butter 

taco 
maistortilla  austernpilze  birria 

spargel 
gegrillt  eingelegt  roh  hollandaise  

sauerampfer 

mairübe 
tatar  shiso vinaigrette  pinie 

karotte 
gegrillt  entsaftet  roh  sanddorn 

kartoffel 
confiert  schaumig  frittiert  kapuziner 

saibling 
buttermilch  dill 

flanksteak 
gegrillt  jus 

rhabarber 
eingelegt  sorbet  weiße schoki 

apfel 
gebacken  salzkaramell  vanille 

16 

take it all - 75 pro 
person ab 2 

personen 
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restaurant 
aperitif 

italian sprizz (auch alkoholfrei) 

yuzu sprizz (auch alkoholfrei) 

wermuth & tonic 

gin & tonic (auch alkoholfrei) 

bubbles 

secco weiß 
weingut felix mayer, asselheim

pinot brut 
weingut matthias gaul, asselheim 

pinot brut rosé 
weingut matthias gaul, asselheim

zwetschge  birne  
zitronenverbene 

manufaktur jörg geiger, schlat (alkoholfrei) 

darjeeling grüntee  wiesenobst 

manufaktur jörg geiger, schlat (alkoholfrei)

0,1 6 



restaurant 

schorle 

rieslingschorle 
0,25 
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weißherbstscho
rle 

bier 
brauerei sander, 
worms 

helles 

naturradler 

bernsteinweizen 

india pale ale 

pils “plan 

b” (alkfrei) 

0,33 4 
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restaurant 

wasser 

laut oder leise 

laut oder leise 

glas wasser  

saftschorle 

weingut felix mayer, asselheim 

traube weiß 

weingut groebe, westhofen 
apfel naturtrüb, johannisbeere, 

quitte 

softdrinks 
laute limo, worms

cola, orange, zitrone, grapefruit 

hãpi lemonade („braumeister 

limonade“) 

0,33 5 
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restaurant 

coffee corner 

espresso 

doppio 

cappucino 

café crema 

digestiv 
hause kaltenthaler, 

westhofen 

likör 
butterscotch, pflaume

brände – die alten 
marille, himbeere 

2cl 4 
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restaurant 

offene weine 

sauvignon blanc „filmriss“ 
weingut felix mayer

riesling “mathilda” 
weingut felix mayer

grauburgunder “honey darling” 
weingut felix mayer

cuvée “dry mama” (kerner, scheurebe & 

riesling) 
weingut felix mayer

rosé “rosa parks” 
weingut felix mayer

chardonnay & weißburgunder 
weingut felix mayer

pinot noir 
weingut matthias gaul, asselheim 

riesling kabinett 
weingut karl may, osthofen 

muskateller 
weingut karl may, osthofen

kleiner bruder (dornfelder, regent & st. 

laurent) 
weingut karl may, osthofen

0,1 
0,2 

4 
7 
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24 
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restaurant 
weinkarte 

felix mayer, asselheim 

easy 

sauvignon blanc „filmriss“ 

riesling “mathilda” 

grauburgunder “honey darling” 

cuvée “dry mama” 

rosé “rosa parks” 

superior 

2021 weissburgunder 

2021 chardonnay & 

weissburgunder 2021 cabernet 

sauvignon (rosé) premium – 

die schmutzigen 

2019 chardonnay north south 

2022 rosé reserve 

2022 roter grauburgunder 

2022 cabernet sauvignon 

70 

55 

40 

40 
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90 
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33 

restaurant 

matthias gaul, asselheim 

gutsweine 

2022 chardonnay pinot 

blanc 2022 pinot noir 

ortsweine 

2021 pinot gris asselheim 

2022 le grand fumé 

(sauvignon blanc) 2022 

chardonnay asselheim 

2022 pinot noir asselheim 

lagenweine 

2020 riesling steinrassel 

2018 riesling st. stephan 

2020 pinot noir st. 

stephan raritäten 

2015 riesling elf+elf 

2018 riesling plaisir 

französische 

engpflanzung 2020 le 

clos (pinot noir)

2020 maison blanche 

(chardonnay) 

170 

170 
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40 
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restaurant 

ökonomierat rebholz, siebeldingen 

VDP ortswein 1G 

2022 birkweiler riesling vom 

rotliegenden 2021 burrweiler riesling 

vom schiefer VDP große lage GG 

2020 schäwer riesling GG 

2023 kastanienbusch riesling GG 

wagner-stempel, siefersheim 

VDP ortswein 1G 

2023 siefersheim riesling prophyr 

2023 neu-bamberg riesling 

rotliegend 2023 fürfeld riesling 

melaphyr 

VPD große lage GG 

2023 höllberg riesling GG 

2023 scharlachberg riesling GG 

2023 heerkretz riesling GG 

reserve 



40 

45 

45 

78 

24 

24 

24 

24 

26 

restaurant 
2023 sylvaner R 

thörle, saulheim 

natural 

2022 grauburgunder 

2023 grauburgunder 

lagenweine 

2023 hölle riesling 

karl may, osthofen 

gutsweine 

2024 gelber muskateller 

2024 weißburgunder 

2023 riesling kabinett 

2021 kleiner bruder rot 

ortsweine 

2023 osthofen 

weißburgunder 

lagenweine 

2022 geyersberg riesling 

46 



70 

62 

34 

50 

restaurant 
2022 goldberg riesling 

reserve 

2020 cabernet sauvignon 

neiss, kindenheim 

erste lage 

2022 riesling heiligenkirche 

2020 frühburgunder 

vogelsang große lage 

2021 riesling burgweg 

2018 spätburgunder 

glockenspiel 2015 

spätburgunder glockenspiel R 

62 

65 

70 
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40 
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restaurant 

bubbles 

felix mayer, asselheim 

secco weiß 

matthias gaul, asselheim 

pinot brut 

pinot brut rosé 

karl may, osthofen 

2015 grande cuvée reserve 

ökonomierat rebholz, 

siebeldingen 2017 rieslingsekt 

neiss, kindenheim 

blanc de blancs 46 


